FOLKFORSORININGSMINISTERIET

Helsingfors,

den 25 september 1940,

Betriffande reglementeringen av spannmal och
spannmalsprodukter.

20 sep-
angiiende

Folkforsorjningsministeriet har den
tember 1940 utfirdat nytt beslut
maximipris for spannmélsprodukter samt tilldtna
brodsorter. Detta beslut trider 1 kraft den
30 september 1940,

I avseende pé det forstmamnda beslutet ha
foljande fordndringar gjorts: maximipriset for

raghréd har sinkts fridn 5 mark till 4 mark
50 penni och kaffebrodets maximipris fran

15 mark till 14 mark; for rdgbrid, vetematbrid,
blandbréd oeh kaffebrod har vikten for torrt
brod 225 gr, vilket motsvarar 300 grams vikt
for firskt brad, avligsnats, men i dess stille har
faststillts 150 grams vikt for torrt brid, vilket
motsvarar 200 grams vikt for firskt brid; kaffe-
bridsdeg fir innehdlla 5% fettimmne av det
anvinda mjolets vikt i stidllet for tidigare till-
litna 6 % ; vid tillverkning av smabrod fér an-
vindas 12 % sirap, men icke alls socker.

Bagerierna bira noggrant iakttaga dessa fore-
skrifter. Sivitt brott eller misshruk forekomma,
bor folkfdérsorjningsndmnd vidtaga erforderlica
dtegdrder i drendet.

Nedan forklaras nirmare
vilka réra bagerierna.

de bestammelser,

Kvaliteter hart brod och deras forsiljningspris.

De kvaliteter hart brod, vilka fa till avsalu
tillverkas och forsiljas dro:

kniekebrod,

vattenkringlor, g

skorpor,

kex samt

smiabrod.

Sasom maximipris, till vilka nidimnda kvali-
teter hdrt brod i1 minuthandeln & forsiiljas per
kilogram #ro foljande:

Till Bagerierna.

kndckebrod:

styckevikt cirka 200 gram, T mark 75 penni;

tunnt kndckebrid (styekevikt eirka 125 gram)
8 mark 75 penni; :

delikatesskniickebrod 10 mark 50 penni;
vattenkringlor: :

sma (styckevikt hogst 25 eram) 15 mark och
stora (over 25 gram) 14 mark;
skorpor:

kaffeskorpor (tillverkade av kaffebrodsdeg)
20 mark; ‘

veteskorpor (tillverkade av vetematbrodsdeg)
12 mark;

grahamskorpor (tillverkade av blandbrédsdeg)
9 mark 50 penni; :

blandskorpor (tillverkade av
9 mark; och

rigskorpor (tillverkade av righriodsdeg) 7 mark
25 penni.

blandbridsdeg)

Av annan slags deg tillverkade eller annor-
lunda bendmnda skorpor md icke forsiljas. Si-
lunda fa icke benfimningar siisom smorskorpa,
kanelskorpa, franskbrodsskorpa, vaniljskorpa
m. fl. anvindas.

smabrad och kex: -

24 mark,

Dérest kndckebrid, vattenkringlor, skorpor,
kex och smabrod siiljas i firdiga forpackningar,
ma till forenimnda maximipris ligeas 25 penni
per forpackning.

Olika kvaliteter firskt bréd och deras forsilj-
ningspris:

Kvaliteterna av och vikten pd det firska brid,
vars tillverkning till forsiljning &r 1i1]a‘iten;
varvid nimnda vikt med undantag for potatis-
brod, motsvarar vikten av det mjol, som an-
vints for bridets tillverkning, samt maximi-
prisen for detsamma i minuthandeln dro filjande:

Kvalitet: I D e e T | s
handeln: | handeln:
|
i 150 er 200 gr —: 90
raghrod 400 » 1: 80
(hilkaka eller rund form eller lingd) 600 » 2: 70 450
3 800 » | 3: 60
| 1600 » | 20n
potatishrid 400 gr ' 1: 80
(runt) 600 » ’ 2: 70 4:50
800 » 3: 60




ey lkten na | Maximistycke- | Maximiprls per |
Kvalitet: ‘ﬂ\nl?rg:{} pact f;rl‘.;}i{ttc %};‘3 | 1;&'%"311‘:51{3. 11;?]1]1%1;::13.‘“ |
? | handeln: handeln: |
R 50 gr 66 2/3 er —::5b
vetemathrod S 150 5 200 1: 55 i
(semla eller Lingd) 300 » 400 » 3:10 (it
450 » 600 » 4: 70
blandbriid 150 gr 200 er | 1:20
(rund form eller lingd) 300 » 400 » 2:40 6 —
23 450 » | 600 » 60 |
arahambrid 150 gr i 200 gr 1: 25
(liingd) 300 » 400 » 2: 50 6: 25
; : 450 » 600 » 3:75
| Kaifebrid % gr 33 1/3 gr 50
' (bulle, lingd eller annan genom kavling framstéilld! ?0 » 66 2/3 » —: 9 {4
form) ; ‘ 150 » 200 » | 2.80 !
300 » 400 » | 5160

Forutom forenamnda briodsorter fé bakelser
tillverkas till avsalu och i minuthandeln forsiljas
till ett pris av 1 mark 50 penni per styck. Vid
forsiljning eller servering av bakelser motsvarar
en med stjirna forsedd delkupong pd kipkortet
tvd bakelser.

Tillverkning till avsalu samt forsiljning av
annal slag av farskt brad dr forbjuden.

Ovannimnda fiarska brodsorter fi forsdljas
hela eller delade pa hilft.

Med vikt pd farskt brod avses brodets vikt
2 timmar efter griddningen. Vikten pi enhe-
terna av samma briodsort t4 variera hogst 5 %
over eller under den faststillda viktmingden
dock™ sii, att deras medelvikt icke underskrider
den faststillda viktméngden.

Prisen i matserveringar och restauranger:

Sésom maximipris for brédportioner 1 nedan-
namnda férplagningsrorelser faststillas:

Matserveringar

D& betjéiningsav-

Di betjiningsav-
gift icke uppbiires

I klass |
restauranger ‘
- |

IT klass restauranger

Di betjiningsav-

Di betjiningsav- b
gift uppbires

gift icke uppbires

D4 betjiiningsay- i
gift uppbires |

I
gift uppbiires i
|
|

HOMathrid 7 Sl AR ARy at feans ) —: 50 —: 75 —: 75 1: — 1:—
PR attaprod 0 e e e 1: 25 . 1: 50 : 50 | 1: 75 2: —
Balglse 20t M B el 1875 | 2: — 2: — | 2: 25 3:—

Till brodportion anses hora eirka 66 2/5 gram
farskt brod eller cirka 50 gram hért brod.

Sisom kaffe- och matbhridsportioner samt i
samhand med efterritt mi endast sidana brid-
sorter serveras, vilka fa till avsalu tillverkas
och forsiljas.

Degarna.

Hnackebrid skall tillverkas av sammanmalet
rigmjol utan tillsats av fett. Detta far tillver-
kas av deg, som med jist eller genom surning
bragts att jdsa, eller av isdeg.

Rdgbrod skall tillverkas av sammanmalet rdg-
mjol eller av blandmjol, vars sammansittning
vid behov faststilles av folkforsorjningsministe-
riet, antingen som surt eller osyrat.

Potatisbrod skall tillverkas raghrod,
men detsamma bor innehilla till en tredjedel
av det for degen anviinda mjdlets vikt kokad
och krossad potatis.

Vetematbrid skall tillverkas uteslutande av
vetemjol. Degen skall goras med vatten och fir
innehdlla socker hégst 1.5 % av det anvinda
mjolets vikt eller 30 er per i degen anvind

sdsom

vitskeliter, samt en nodig mingd salt och jist.
I degen fir fettiimne icke anviindas.

For blandbrid skall anviindas hilften sam-
manmalet rdegmjol och hilften vete- eller jist-
briodsmjol, eller anviindas blandmjol, vars sam-
mansittning vid behov faststilles av folkfor-
sorjningsministeriet. Betridffande mjolblandnin-
gen for blandbréd har folkforsorjningsministe-
riet icke givit nidrmare instruktioner it bage-
rierna, utan de fi anvinda sidana mjolbland-
ningar, som de med beaktande av sitt mjolforrad
finna lampliga. Degen fér sitas antingen genom
skallning eller anvandning av sirap, dock hogst
6.5 % av det anvinda mjolets vikt eller 100 gr
sirap per i degen anvind vitskeliter. Degen
skall gioras med vatten, och till densamma fir
anvindas nodig miéngd kryddor, salt och jist.
Fettamne far icke anvindas i degen.

Grahambrad skall tillverkas av sammanmalet
vetemjol. Degen skall giras med vatten, och den
far innehilla siktat vetemjol hogst 25 % av mjjo-
lets totala vikt samt nddig m#ngd salt och jist.
Fettimne fir icke anviindas i degen.

Kaffebrod skall tillverkas av vetemjol. Degen
far innehdlla hogst 8 % socker och 5 % fettamne



beriknat enligt det anvinda mjolets vikt eller
150 gr socker och 90 gr fettimne per vitskeliter
i degen samt nodig mingd kryddor, salt och
jast. Kavlat kaffebrdd fir icke heller innehalla
mera socker eller fettimnen #n kaffebrodsdeg.
Anvindning av fyllning och garnering av hri-
det #ir forbjuden. Sésom viitskeimne fir ute-
slutande anviindas vatten och #Hgg.

Vattenkringlor skola tillverkas av
I degen far tillsittas hogst 1.5 % socker och
2.5 % fettdmne berdknat enligt vetemjolets vikt
samt nodig mined kryddor, salt och Jist.
Sockermiingden #r 15 gr och fettmingden 25 gr
per kilogram.

vetemjol.

Skorpor fi tillverkas endast av sidan .deg,
varay kaffe- och mathréd bakas samt fven
genom att till skorpor torka oftrsilt brod.

Kexfabriker fa tillverka kex, vilka innehilla
héest 8 % socker oech 6 % fettimne heriknat
pd det anvinda mjolets vikt.

For tillverkning av smabrod far anviindas
12 9% sirap och 6 % fett berdiknat pi det an-
vinda mjolets vikt. Av denna massa kan t.ex.
tillverkas wvanilj- och palmkringlor, kungsskor-
por, stinger dvensom smi kaffebrod i1 stil med
vattenkringlor. Smulor kunna #ven anvindas,
likasd hackad mandel, kokosflingor samt andra
med dessa jimfdérbara dmnen som tillskott till

mjolet. Dessa dmnen fi tagas i beaktande som
mjolvikt. Sélunda erhdlles mora smabrad.

Kryvddor fa anvindas.

Bakelser fi tillverkas endast vid anviindning
av sddan sockerkaksmassa sfsom grundmassa, i
vilken ingdr 1 viktdel socker, 2 viktdelar vete-
mjol oeh 4 viktdelar #gg. Fettimme fir icke
anvindas 1 bakelsedeg. Sdsom fyllning eller
garnering  far anvindas blott sylt, marmelad,
frukt samt ddirmed j(’i-‘mfi)'rbm'a frukitillverknin-
gar. Sasom bakelsemassa #Hro siledes smordeg,
vintbojteldeg eller mandelmassa, sandbakelsedeg,
eller andra sammanstillningar icke tillitna, e]
heller fir sisom garnering eller fyllning anvin-
das smorkrim eller efterapningar av glasyr,
socker, chokolad eller andra glaseringar. Féar-
diga krimpulver m.m. kunna anvindas till
stnaksidttning av sylter, men dylik fruktprodukt
miste till storsta delen innehdlla sylt eller frukt.
Tillverkning av kakor dr forbjuden.

Av blabir och andra bir framstillda produkter
kunna ldmpligast tillverkas vid anvindning av
samma sockerkaksmassa siisom grund oeh ovre
skikt som faststillts tor tillverkning av bakelser.
Vid detta tillverkningssitt ar priset detsamma
som for bakelser.

Tillverkning for avsalu och forsiljning av
produkter, vilka framstillas genom kokning i
fettamne, aro forbjudna:

3

Pirdger eller dirmed jamforbara produkter
med undantag av @ fettdmne genom kolkning
forfardigade siasom munkar, vilkas tillverkning
dr firbjuden, och firdig mat, som innehiller
spannmélsprodukter, fa till avsalu tillverkas och
i minuthandeln forsiljas i sidana enheter, vid
vilkas framstillning sidan mingd spannmélspro-
dukter anvints, som erhlles mot med stjirna
betecknade delkuponger pd kopkorten.

Pirdger kunna dven forfardigas av bir, varvid
skalet far innehdlla hogst 8 % socker och 5 %
tfettimne, berdknat pd vikten av det mjol som
anvints f6r omholjets framstillning.

Firdigt tillredd mat, vid vars tillredning
higst 10 % . spannmalsprodukter anviints, samt
blodpalt och blodpldttar fi i minuthandeln sil-
jas utan att kopkortskupong erfordras.

Korvfabriker.

For korvfabrikernas behov kunna bagerierna
leverera skorpmjol endast mot inképsanvisningar.
De sdlunda erhdllna inkopsanvisningarna skall
bageriet i samband med sina redovisningar in-
sinda till folkforsorjningsnimnden,

Mjolk.
Anvindning av oskummad mjolk och gridde
i degar dr forbjuden.

Sackarin.
Anvindningen av sackarin i bageriprodukter
ar forbjuden.

Socker, sirap och fettimnen.

I det foregende har wvisats, hurn myecket
socker, sirap och fettiimnen bageriet fir an-
vinda for sina produkter.

For tilldelning av socker och sirap samt fett-
dmne skall bageriet for folkférsorjningsnamn-
den uppgiva de vid produktionen anvinda deg-
miingderna.

1 vitskeliter:
kaffebrod,
vetebrod,
blandbrad,
kaffe- vete- och blandskorpor och
bakelser( varvid dven den fér massan an-
vinda miangden figg skall uppgivas), varje
slag av deg skilt for sig;
mjolmingden 1 kilo:
vattenkringlor och sméabrod.
Folkforsiorjningsnimnderna #ga rvatt att av-
fordra bagerier #dven andra forklaringar be-
triffande anviindningen av socker, sirap och
fettdmnen.



sammanlagt 1,763 1 deg (for vilken 150 gram socker och 90

Exempel: bageri har under 2 veckors tid tillverkat

934 1 kaffebridsdeg,
200 1 kaftfeskorpdeg,
629 1 genom kavling framstilld kaffebridsdeg

bageriet dar berdtligat

atl erhdila

Om bageriets produktion stiger under utdel-
ningsperioden och den heviljade siraps- och fett-
mingden icke forslar for densamma, dr bageriet
beriittigat att diven fire utdelningsperiodens ut-
ging erhdlla nya inkopsanvisningar genom att
uppeiva sin produktionsmingd for folkforsorj-
ningsniamnden,

Restbrod.

Restbrod far icke overlitas till djurfoda. Ty
resthrod kan ju antingen skiiras till skorpor eller
anvindas pad annat sitt eller till ett lagre pris
siljas mot kuponger.

Inkopsanvisningar for mjol
Bageri far inkipa mjol enbart mot av folkfir-
sorjningsnamnden utfirdad inkipsanvisning.

Brodkortens kuponger.

Vitt  vetebrod (vetematbrod), veteskorpor,
kaffebrod, kaffeskorpor, vattenkringlor, kex,

smabrod och bakelser fi blott forsiljas mot de
helkuponger pd kopkorten, vilka iiro betecknade
med eft tviirstreek samt mot stjarnkuponger.
Forenimnda spannmilsprodukter fi icke siiljas
mot ostreckade helkuponger. Grahammjsl, gra-
hambrdd, blandbrod, potatishrod, graham- oeh
blandskorpor fa forsiljas mot vilka kuponger
som helst.

Utsindningen av bageriprodukter.

Tillverkade bageriprodukter fir bageri sinda
till minutaffir eller sidan, som bedriver serve-
ring it allménheten, samt vissa inrdttningar i
enlighet med deras behov utan att av dem in-
fordra inkopsanvisningar. Vid leverans till far-
tveg, sommarliger och tillfillica forsiljningstind
m. fl. sidana tillfillica dndamdl skall inkdpsan-
visning fordras.

gram
fettdmne per vatskeliter far anvindas) ........ = 264 kg 450 or socker
158 ,, 700 ,, fettdmne
844 1 vetebridsdeg (for vilken 30 gram socker per vit-
skelitensarsanvandas) v i aiis s s Roie e = 25 ,, 320 ,, socker
309 1 dgg for sockerkaksmassa (for vilken 250 gram
socker per liter dgg fir anvindas) ............ = i, 1260855 socker
310 1 blandbriodsdeg (for vilken 100 gram sirap per
vitskeliter far anvandas)i et e s = 31 ,, 000 , sirap
smabriod, for vilka anvints 100 kg mjol (12 % sirap
och 6 % fettimnen fir anvindas per kilo mjsl) = 12 ,, 000 ,, sirap
' 3 6 ,, 000 , Cfettimne
vattenkringlor, fior vilka anvints 200 kg mjol (socker
far anvindas 1.5 % och fettimne 2.5 % per kilo
Mol R e e R R TR T (2| SRR T = 3 , 000 ,, socker
5 ,, 000 , Cfettimne

Redovisningar.

Bageri skall redovisa sina leveranser for folk-

forsorjningsnimnden for varje utdelningsperiod,
vilken nu utgbres av kalenderminad, senast inom
tvd veekor efter méinadens utging. ‘
' Utan inképsanvisning levererade bageripro-
dukter skola redovisas pd FF-blankett N:q J 44.
De mingder diremot, vilka silts mot inkops-
anvisningar och kuponger, fi icke antecknas pi
densamma. ILikvil skola ink@psanvisningar och
kuponger bhifogas blanketten J 44, i den min
bageri dven silt mot inkopsanvisningar eller
kuponger.

Blankett J 44.

I kolumn 3 skall vikten av férskt brid an-
tecknas. Kolumn 4 behover bageriet icke ifylla.
I kolumn 5 skall bageri anteckna mingderna av
levererat knickebrod, skorpor, vattenkringlor och
smabrod. I kolumn 7 (anmirkningar) anteck-
nas styvcketalet av levererade bakelser. Kolum-
nen 6 ifylles av folkforsorjningsnimnden.

D& bageri levererar sina produkter jamvil
utom den egna kommunen, skall anmélan upp-
goras pd blankett .J 44 Gver de till envar kom-
mun sinda mingderna, och dessa blanketier
skola insiindas till vederbiorande folkftrsorjnings-
nimnder. Avskrifter av desamma skola tillsindas
folkforsorjningsnimnden i den egna kommunen,
for att pd det i folkforsorjningsnimnden i den
eena kommunen forda lagerkontot pid kredit-
sidan md kunna antecknas totalmingden av de
bageriprodukter bageriet levererat. Enadr for
affirer med flere butiker kontrollkontot fores i
centralaffarens folkforsorjningsnimnd for alla
butiker, skall bageri #ven redovisa till dylik
affdrs filial levererade mingder fir centralaffi-
rens folkforsorjningsniamnd.

Helsingfors 1940. Statsriidets tryckeri
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