
Tiedoksianto.
Suomen Senaatin 16 p:nä huhtik. 1918 vahvistamat lihan rajahinnat:

Vaasan läänin Lääninkonttorissa 23.04.1918

T. A. Heikel
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Raavaan liha.
Elävä paino (sotilastarkoituksiin) 2: 2: - 2: —2: ■— —:

Koko- ja puoliruhoina . . . . 3: 3:05 3:10 3:30 B: 25 3:30 3:35 3:55 —:

Takapaisti ja selkärivi. ... 4:30 4:35 4:40 4:60 3:80 3:85 3:90 4:10
Etupaisti (lapalihat ja etuselkä) 3:95 4: — 4:05 4:25 3:60 3:65 3:70 3:90
Soppaliha 3:35 3:40 3:45 3; 65 3:10 3:15 3:20 3:40
Kylkiliha ja potka 2:90 2:95 3; — 3:20 2:70 2:75- 2:80 3;

Vasikan liha.
Isommat vasikat (20 —50 kg.)

Koko- ja puoliruhoina . . . . 2:60 2:65 2:70 2:98 2:85 2:90 2:95 3:15 —:

Paisti- ja kotlettiliha .... 4: — 4:05 4:10 4:30 3:40 3:45 3:50 3:70
Muut osat 2:95 3: - 3:05 3:25 2; 70 2:75 2:80 3:

Pikkuvasikat (alle 20 kg.)
Kokoruhoina 2: 2:05 2:10 2:30 2:25 2:30 2:35 2:55
Vähittäin 2:55 2:60 2:65 2:85 2:10 2:15 2:20 2:40

.

(Sianliha.
Koko- ja puoliruhoina ....7:60 7:60 7:70 8:- 7:90 8; — 8:10 8:40
Takakinkku ja kotlettiliha . . 8:70 8:80 8:90 9:20 7:80 7:90 8: 8:30
Muut osat 8: 30 8:40 8:50 8:80 7: 50 7:60 7; 70 8:

Lampaan- ja Vuohenliha.
Koko- ja puoliruhoina ....3:50 3:60 3:70 3:80 3:90 4:- 4:10 4:20
Paisti- ja kotlettiliha .... 4:30 4; 40 4:50 4:60 3:70 3:80 3:90 4:
Muut osat . 4:10 4:20 4:30 4:40 3:50 3:60 3:70 3:80

Hevosen liha.
Koko- ja puoliruhoina .... —;75—:75 :75 —:75—:95—:95 —:95—:95
Takapaisti ja selkä 1:75 1:75 1:75 1:75 1:05 1:05 1:05 1:05
Muut osat 1: 15 1:15 1:15 1:15 -:70 —:70—:70 —:70

Poron liha.
Koko- ja puoliruhoina ....3:— 3:50 3:70 3:70 3:70
Paisti tukuttain 4: 4:50 4:70 4:70 4:70 4:50 4:70 4: 70 4:70

„
kappalettain 5:10 5:30 5: 30 5:30 5; 10 5:30 5: 30 5: 30

Selkä- ja lapa tukuttain ... 3: 50 4: 4:20 4:20 4:20 4: 4:20 4:20 4:20
„ „ , kappalettain .

. 4:50 4:70 4:70 4; 70 4:50 4:70 4:70 4:70
Kylki ja muut osat tukuttain .2:40 2:90 3:10 3:10 3:10 2:90; 3:10 3:10 3:10

„ „ „ „ vähittäin . 3:20 3:40 3:40 3:40 3:20! 3:40 340 3:40

Kaikki tuore liha vähittäiskaupassa myydään luineen.
Jauhetun lihan hinta on 20 °/0 kalliimpi kuin sen lihan, mistä se on jauhettu.
Savustetun, palvatun, paistetun ja keitetyn lihan hinta on 40 °/o kalliimpi kuin vastaavan tuo-

reen lihanlaadun.
Leikkelyinä myytäessä tällaista lihaa, saadaan sen hintaan vielä lisätä 25 °/ 0 vastaavan tuoreen

lihan hinnasta.
Suolatun lihan hinta on 15 °/0 kalliimpi kuin vastaavan tuoreen lihan hinta.
Liikkeet ja elintarvelautakunnat, jotka jakavat ja ajavat lihan kulutuspaikoissa yleisille laitoksille ja

vähittäiskauppiaille, saavat työstään ottaa palkkioksi sianlihasta korkeintaan 2 °/0 ja muusta lihasta kor-
keintaan 5 °/ 0 ostohinnastaan,

Joel Jurvelius



Tillkännagifvande
Af Finlands Senat den 16 april 1918 fastställda maximipris för kött.
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Priset för. l kg. Pmk

Nötkött:
Levande vikt (för militärändam.) 2: — 2:— 2:— 2:—
I hela och halva kroppar. . . 3: 3:05 3:10 3:30 3:25 3:30 3:35 3:55
Bakstek och biffrad 4:30 4; 35 4:40 4: 60 3:80 3:85 3:90 4:10
Framstek(bogmuskelo.framrygg) 3:95 4:— 4:05 4:25 3:60 3:65 3:70 3:90
Soppkött 3:35 3:40 8:45 3:65 3:10 3:15 3:20 3:40
Slagsida och lägg 2:90 2:95 3: 3:20 2:70 2:75 2:80 3:

Kalvkött:
Större kalvar (20 —5O kg.)

I hela och halva kroppar . . 2:60 2:65 2:70 2:90 2:85 2:90 2:95 3:15
Stek- och kotlettkött .... 4;— 4:05 4:10 4:30 3:40 3:45 3:50 3:70
Övriga delar 2:95 3: —3; 05 3:25 2:70 2: 75 2:80 3:

Mindre kalvar (under 20 kg.)
I hela kroppar 2: -2; 05 2:10 2:30 2:26 2; 30 2:35 2:55
I minut 2:55 2:60 2:65 2:85 2:10 2:15 2:20 2:40

Svinkött:
I hela och halva kroppar. . . 7:50 7:60 7:70 8: 7:90 8:- 8:10 8:40
Bakre kinka och kotlettkött. . 8:70 8:80 8:90 9:20 7:80 7:90 8: 8:30
Uvriga delar 8:30 8:40 8:50 8:80 7:50 7:60 7:70 8: -

Får och getkött:
I hela och halva kroppar. . . 3:50 3:60 3:70 3:80 3; 90 4:— 4:10 4:20 -—'

Stek- och kotlettkött .... - 4:30 4:40 4:50 4: 60 3: 70 3:80 3:90 4: -
Övriga delar 4:10 4:20 4:30 4:40 3:50 3:60 3:70 3:80

Hästkött:
I hela och halva kroppar. . .

—:75—;75 :*75 —:75 —;96—: 95 —; 95 :95
Bakstek och rygg 1:75 1:75 1:75 1:75 1:05 1:05 1:06 1:05
Övriga delar 1:15 1:15 1:15 1:15 —: 70 —:7 O —: 70 —: 70

Renkött:
I hela och halva kroppar. . . 3: 3:50 3:70 3:70 3:70
Stek i parti 4: 4: 50 4: 70 4:70 4; 70 4:50 4: 70 4:70 4: 70

„ „ stycken - 5:10 5; 30 5:30 5:30 5:10 5:30 5:30 5: 30
Rygg och bog i parti ....3:50 4: 4:20 4:20 4:20 4: 4:20 4:20 4:20

„ „ „ „
stycken ... 4:50 4:70 4:70 4:70 4:50 4:70 4:70 4; 70

Sida och övriga delar i parti .2:40 2:90 3:10 3:10 3:10 2:90 3:10 3:10 3:10
„ „ „ »i minut . —j 3:20 3:40 3:40 3; 40 3:20 3:40 3:40 3:40

Obs.. Allt färskt kött i minut handel säljes med ben.
Pris för malat kött är 20 °/0 högre än priset för det slags kött, som malas.
Priset av rökt, palvat, stekt och kokt kött är 40 °/ 0 högre än priset för motsvarande slags

färskt kött.
Vid försäljning av skivor av sådant kött får till dess pris ännu tilläggas 25 °/0 av priset på mot-

svarande slags färskt kött.
Priset för starkt saltat kött är 15 °/ 0 högre än för motsvarande färskt kött.
Affärer och livsmedelsnämnder, vilka fördela och transportera köttet i konsumtionscentra åt all-

mänheten och till allmänna inrättningar äro berättigade att för detta arbete uppbära för svinkött högst
2 °/ 0 och för annat kött högst 5 % provision å sitt inköpspris.

Vasa läns Landskontor, den 23 april 1918.

T. A. Heikel
Joel Jurvelius
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